
 

DISTILLERIE d’HAUTEFEUILLE 

La DISTILLERIE d’HAUTEFEUILLE voit le jour en 2016, au beau milieu d’une propriété familiale 
entourée de ses terres fertiles, portée par les valeurs d’authenticité, d’excellence et d’audace de ses 
fondateurs. Dans un écrin de verdure, on y élabore du single malt whisky à partir de l’orge cultivée 
sur le domaine ainsi que des dry gins de caractère à partir de botaniques sélectionnées localement. 

 
DISTILLERIE d’HAUTEFEUILLE I Ferme du château I 80110 Beaucourt-en-Santerre – FRANCE 

www.distilleriedhautefeuille.com 

contact@distilleriedhautefeuille.com – export@distilleriedhautefeuille.com 

 

 

 
 

 

 
 

Descriptif : 

Orge : Moisson 2015 Picardie 

Malt : Nature, floor malting 

Distillation : Mars 2016, France 

Elevage : Distillerie d’Hautefeuille 

 1ère maturation : Fûts neufs, chêne 
français, grain fin, tonnellerie 
Taransaud 

 Finition : Fûts ex-Condrieu, Maison 
Guigal, cuvée La Doriane 

Embouteillage : Mai 2019, Distillerie 
d’Hautefeuille, non filtré à froid 
 

 
 

 
 

Bouteilles numérotées de 1 à 2000 
50 cl – 46%Vol. 

 

 

Notes de dégustation (Gaël MORDAC): 

Couleur : Ambre cuivré. 

Nez : 1er nez végétal et malté, des arômes de 
fleurs et de fruits mûrs (pêche, abricot) puis des 
arômes toastés et légèrement sur le miel pour 
finir sur des notes plus boisées, presque 
musquées. 

Bouche : une prise en bouche douce bien 
équilibrée avec l’amertume. Puis une note 
gourmande et souple suivi d’une légère pointe de 
sécheresse.  

Finale : passé la sècheresse, la finale est longue 
avec un joli boisé pour finir sur des notes sucrées. 

 

 


